O serach i piwach wsrod historycznych
murow
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SREBRNA GORA - gm. Stoszowice (inf. wl.). Wéréd fryderycjanskich muréw, niemal na
szczycie donzonu w sobotnie popoludnie swoje kramy rozlozyli producenci swiezych i
dojrzalych serow oraz subtelnych i mocniejszych piw. Uczynili to korzystajac z zaproszenia
do udzialu w festiwalu takich produktéow, a poczynionego przez gmine Stoszowice oraz
spotke Twierdza Srebrna Gora. Smakosze na pewno sie nie zawiedli.

(]

Co rusz w srebrnogdrskiej fortecy dzieje sie co$ wzbogacajacego jej zwiedzanie przez turystéw. Do
tego "cos" z powodzeniem da sie zaliczy¢ "Festiwal Seréw i Piwa", ktérego kolejna edycja zaistniata
13 bm. Wielu wedrowcéw chetnie skorzystato z niecodziennej oferty.

- Ile trwa produkcja sera? Zabiera sporo czasu, bo sama obrébka tak naprawde zamyka sie w ciggu
osmiu godzin. Ale tak w ogdle to zaczynamy od mleka pozyskanego od owcy i kozy. Pasteryzujemy je,
obrabiamy ziarno, by po tych kilku godzinach pracy sledzic¢ proces dojrzewania. Trwa on od trzech
miesiecy az do dwdch lat. Czyli serowarstwo uczy nas cierpliwosci i czekania na odpowiednie wyniki.
Zaznacze, ze im dtuzej czekamy, tym produkt bedzie smaczniejszy i bardziej wyrazisty - stysze od
Katarzyny Holajdy, ktéra wyrobem seréw zajmuje sie od szesciu lat. - Przytgczytam sie do mojego
syna, Kamila Holajdy, ktéry rozpoczqt przygode z serowarzeniem majqc 14 lat. Wtedy jasno postawit
sprawe, kim chce by¢ w przysziosci. Jezdzit na kursy w Polsce i za granice. I mamy firme rodzinng, tj.
Sernice Dolnoslgskq w Dtugotece.
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Katarzyna Holajda

Od kilku dobrych lat uczestnikami fortecznego wydarzenia kulinarnego sa wytworcy sera z Podhala.
Przekonali sie do atmosfery tego festiwalu podkreslanej przez budowle, w ktérej on sie odbywa. -
Nasze sery rézniq sie od sudeckich sposobem wyrabiania, ale przede wszystkim tradycjg goralskq.
To przektada sie na inny smak oraz wzor - zauwaza Anna Kalata z Nowego Targu. Co rusz i do jej
stoiska podchodzili kolejni niestrudzeni przybysze, majacy za soba nietatwa droge od Przeteczy
Srebrnej do dziedzinca donzonu.

(x]

Anna Kalata

- Rzeczywiscie ser jest najlepszq zakqskq do zimnego piwka. Przekonujemy sie o tym w naszej
twierdzy od osmiu lat, bo od tylu kontynuujemy ten festiwal - méwi menadzerka ds. turystyki
Twierdzy Srebrna Géra Anna Markowska. - W ciggu kilku godzin jednego dnia tqczymy smaki i
obyczaje, przy tym zapewniamy niematq rozrywke. Sq wakacje, ludzie szukajg miejsca, gdzie mogq
odpoczqc, ale zarazem cos nowego poznac. Postaralismy sie im wyjs¢ naprzeciw.

Na dziedzinicu zrobito sie piknikowo



Dwunastu tegorocznych wystawcow zadbato o to, aby nikt nie odszed} od nich z pustymi rekami.
Przy czym siegneli po wyprobowany przez wielu handlowcow sposob przekonania klienta do siebie:
lyk pienistego albo kes sera do poprobowania i... rece same szukaly portfeli. A pdzniej, réwniez pod
plenerowym namiotem, odbywata sie integracyjna sjesta, do ktdrej co rusz dotaczali ci turysci, ktorzy
konczyli zwiedzanie twierdzy oprowadzani przez epokowo ubranych przewodnikdéw. Oni takze siegali
po piwko proponowane przez jeden z szesciu browarkow i browaréw czy serek pochodzacy od kilku
serowarow.
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W twierdzy zadomowity sie kozy, przyczynek do produkcji serow

Zanosi sie na to, ze w kolejnej edycji Festiwalu Sera i Piwa by¢ moze z wlasnymi produktami
zaistnieje Twierdza Srebrna Gora. Kozy juz hoduje, miejsce dla owiec tez ma, w planach spoéiki jest
uruchomienie browaru. Nic tylko wyjs¢ z kolejna oferta.

Bogustaw Bienkowski
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