Warzy sie twoj nowy los
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W Polsce piwo to najpopularniejszy trunek. Pijamy piwa z wielkich koncernow
piwowarskich, ale coraz czesciej z malych browaréw rzemieslniczych. Dla wielu mlodych
ludzi moda na piwa rzemieslnicze to nie tylko sposob spedzania wolnego czasu, ale takze
pomyst na wlasny biznes.
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Historia Dolnego Slaska od XI w. powigzana jest z browarnictwem. Na wroctawskim rynku znajduje
sie najstarsza w Europie restauracja, podajaca piwo rzemieslnicze juz od 1312 roku. Niestety, w
ostatnich 20 latach system szkolny uniemozliwit wyksztatcenie jakiegokolwiek browarnika. Mogtoby
sie wiec wydawac, ze to zawdd wymierajacy, a jednak stale powstaja nowe browary rzemieslnicze, w
ktorych mozna spotkaé¢ prawdziwych pasjonatow.

Edukacja piwowarow

Dopiero od 2016 r. sa studia podyplomowe - ,Technologia piwowarska” na Uniwersytecie
Przyrodniczym we Wroctawiu. Wczes$niej mtodzi piwowarzy zdobywali wiedze metoda prob i btedéw.
- Nawet gdy ktos dostat sie na praktyki w duzym koncernie, ze wzgledu na mnogosc¢ procesow i
poziom ich trudnosci, nie byt w stanie naby¢ wystarczajgcej wiedzy - uwaza Przemystaw
Leszczynski z wroclawskiego browaru rzemieslniczego ,Profesja”. - Uczelnie starajq sie cos
robic, ale poki co jest to piesn przysztosci. Szkolimy sie sami, z ksigzek, forow internetowych itp.
Pasjonaci piwa nie traktuja sie jak konkurencje. Wrecz przeciwnie, sa otwarci na nowe osoby, ucza
nawzajem bazujac na zdobytym juz doswiadczeniu. - W naszym Browarze wyszkolilismy juz okoto 40
mlodych piwowaréw. Powstaje relacja mistrz-uczen, ktora w duzych browarach jest wlasciwie
niemozliwa - dodaje Leszczynski.

Piwne miejsca

Wraz z renesansem browarnictwa na Dolnym Slasku powstaja miejsca, w ktérych mozna sprébowaé
roznych rodzajow piw rzemieslniczych. Przyktadem sa tzw. multitapy, czyli puby serwujace piwa z
kraju i Swiata o najciekawszych walorach smakowych. Jednym z nich jest wroclawska
»Kontynuacja”. Wedlug witasciciela -Grzegorza Malcherka, sieganie po piwo z browaru
rzemieslniczego to rosnacy trend. - Gdy zaczynatem na rynku byty tylko dwa dolnoslgskie browary.
Teraz jest ich okoto siedemnastu. Jest popyt, jest i podaz. W centrum Wroctawia naliczy¢ juz mozna
11 multitapow oraz wiele restauracji, ktore zamiast piw masowych, podajg rzemieslnicze - mowi
Malcherek.

Kultura picia

Zjawisko zwane zréwnowazonym kapitalizmem stawia jako$¢ a nie cene na pierwszym miejscu i to
wlasnie ona wplywa na decyzje o wyborze piw rzemies$lniczych. Piwowar Wojciech Sciana z
trzebnickiego browaru ,Cztery Sciany” od niespelna roku, ramie w ramie z zona, podbijaja rynek
piwowarski. - Wszystko zaczeto sie od matego garnka, potem coraz wiekszego, az w koncu narodzit
sie pomyst na biznes - tak wspomina poczatki.- Wojtek ma wptyw na kazdy element procesu od
wyboru sktadnikéw do dystrybucji, stad wynika jakosc¢, wyjgtkowos¢ oraz rosngca popularnos¢
naszego piwa - komentuje Karolina Sciana, zona, a jednoczesnie wspétpracownik browarnika.

(]


http://dkl24.pl/images/article/infografika.jpg

Wojciech i Karolina - piwowarskie matzeristwo, wtasciciele trzebnickiego browaru ,Cztery Sciany”
fot. Amadeusz Gron

Obecnie browary rzemieslnicze to 5 proc. rynku. Nieduzo, ale wystarczajaco dla koncerndéw, ktére
dostrzegaja ten trend i zaczynaja wprowadzaé swoje produkty z okresleniem ,rzemieslnicze” w
nazwie. To kolejne potwierdzenie, ze zawdd rzemieslnika-piwowara przezywa swoj renesans i
wzbudza zainteresowanie.
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Wiecej informacji: www.rzemioslonowerozdanie.pl
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Material przygotowany w ramach projektu #RzemiosloNoweRozdanie realizowanego przez
Fundacje Walbrzych 2000 na zlecenie Urzedu Marszalkowskiego Wojewodztwa
Dolnoslaskiego.
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